s
ARENDSIG

Arendsig Single Vineyard Inspirational
Batch Wines

- FROM ONLY 1.1KG/VINE OF
2700 CABERNET SAUVIGNON VINES.

ASINGLE VINEYARD, GROWN ON THE LAND OF
FRIEND CARRICK CAMPBELL, SHARED WITH
PASSION, McGREGOR SOUTH AFRICA.

“ N |

~ INSPIRATYON AL BATCH !
a Grape selection, vinification by

Lourens van der Westhuizen with minimal

“ interference.
b i 2,000 bottles crafted
Inspirational Batch wines are a Selection of Single Vineyard Wines from unique soil,
climate and location. All these Single Vineyard Wines are made with minimal
interference throughout vinification. During fermentation natural yeast are used and no

enzymes. Maturation takes place in neutral vessels to bring through the unique vineyard
character

Die ,Inspirational Wines” sind eine Auswahl von Weinen von einzelnen Weingiitern. Die
Trauben wachsen auf einem Terroir, wo das Klima sowie die geografische Lage
einzigartig sind. Alle diese Weine werden so gemacht, dass mdéglichst wenige Eingriffe
wahrend der Vinifikation notig sind. Wahrend der Fermentation werden natiirliche Hefe,
jedoch keine Enzyme verwendet. Der Ausbau findet in neutralen Behadltern statt, so dass
der einzigartige Charakter des entsprechenden Weingutes moglichst gut hervorkommt.
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Naturhefen, Wildhefe oder Spontanhefe
(Wild Yeast)

Wild nennt man sie, weil sich damit die Girung nicht nach einem klassisch-
industriellen Verfahren beeinflusst lasst.
Spontan, weil die Garung zufidllig, aus dem Traubengut heraus einsetzt. Bei einer

Temperatur ca. 20 Grad, ist die Angarungsphase problemlos, bei kiihleren Temperaturen

stockt die Entwicklung der Hefen anfanglich.
Natur, weil die Hefe mehrheitlich aus dem Weingarten stammt.

Bedingungen fiir eine erfolgreiche Winifikation sind:
e Hohe Qualitat der Trauben
e Sehr saubere und sorgfiltige Kellerarbeit

e Ziigige Verarbeitung

Vorteile:
Individueller, vielschichtiger, fiilliger, vollmundiger und runder, ausgewogene Saure

Restzucker und Sadure sind in Harmonie

Einzigartiger Charakter des eigenen Weinberges wird libertragen

Jeder Jahrgang ist authentisch d.h. anders als der letzte Jahrgang

Nachteile oder Risiken:

e 100% der Natur ausgesetzt

e Keinen Einfluss auf den Garprozess

¢ Wenn die Garung zu friith stoppt, kann eine ungewiinschte Oxidation eintreten.
Eine Kelle “"Batonnage de lie" wird verwendet um die Hefe (die am Boden liegt) mit
dem jungen Traubenmost zu durchmischen. Diese Tatigkeit ist aufwendig und muss

wahrend der ganzen Garphase durchgefiihrt werden.

Diese Methode, in einer dahnlichen Form, bei der Champagne Herstellung verwendet

(a2 Drehung der Flasche pro Zeiteinheit).
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Inspirational I Chenin Blanc 2013

Der erste Weisswein aus der Inspirational Produktelinie.

Chenin Blanc Traube

Sie heisst auch Pineau de la Loire oder Pineau d"Anjou; in Sudafrika wird
sie Steen genannt und in Sidamerika Pinot Blanco. Als Steen (oft auch
Stein) ist sie in Stdafrika die am weitesten verbreitete weisse Rebsorte und
wird dort z. B. auch fiir gespritzte Weine und als Ausgangswein fiir Spirituo-
sen verwendet.

Beschreibung

Die Trauben kommen aus der Gegend von Rawsonville. Die ersten
Rebstécke wurden im Jahr 1972 gepflanzt. Auf einem ein Hektar grossen
Feld befinden sich 10‘000 Rebstdcke, die einen Ertrag von 35 Tonnen/Jahr
ergeben. ,Die Menge Trauben pro Rebstock ist hier weniger wichtig als die
Anzahl Buischel pro Rebstock®, sagt Lourens Van der Westhuizen. Fir
seinen Inspirational | Chenin Blanc 2013 hat Lourens von Willem De Villiers
5 Tonnen gekauft.

Ausbau:

N

INTENSE WHITE WINE PRODUCED FROM
FORTY YEAR OLD CHENIN BLANC BUSH VINES.

Der Inspirational 1 wurde Uber 12 Monate in gebrauchten Eichenfasser,
welche ein Volumen von 225 bis 300 Liter aufweisen, ausgebaut.

B ASINGLE VINEYARD, NATURALLY GROWN AND
MANAGED BY WILLEM DE VILLIERSIN
GOUDINI, SOUTH AFRICA.

" Degustationsnotizen:
INSPERATION AY, BATCH 1

(,mp, selection, vinification by
van der Wes m izen with minimal

5

Nase: Honig, Nuss, Orangenschale sowie Aprikosen

Gaumen: Wunderbare Aromen von Zitrusfriichten und frisch gebackenem
Brot, viel Frucht versetzt mit frischer Séaure. Dieser Wein ist volimundig, aber
nicht vulgar.

interference.

: 3,000 bottles crafted

SINGLE VINEYARD WINE

Platter Auszeichnung in 2013, 5 Sterne

Lagerfahigkeit:

Ab jetzt bis Ende 2018

Speisevorschlag:

~Amuse bouche®, Fischgerichte mit allerlei Saucen, getrocknetes Fleisch,

geraucherter Lachs, Beef Carpaccio, Weichkase, Krustentiere wie Scampi,
Crevetten sowie Hummer, aber auch Muscheln.

Weinanalyse:

Alkohol: 14,0 %

Restzucker: 6.7 g/l

PH Wert: 3.07

Hektaren: 1ha

Produktion: LIMITIERTE Menge 2200 Fl
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Inspirational Batch 4 Cabernet Sauvignon 2013

Der erste Rotwein von Arendsig, der mit der natiirlichen
Hefe fermentiert wurde.

Ein Cabernet Sauvignon filir Weinliebhaber, die einen
leichteren, aber fruchtigen und gut ausbalancierten Wein
geniessen wollen.

Beschreibung

Die Trauben stammen aus dem Gebiet McGregor (Robertson). Dieser
sortenreine Wein wird mit minimalem Einfluss und Sorgfalt gekeltert.
Wahrend der Fermentation wird die natlrliche Hefe benitzt (auf den
Rebenbléatter, im Rebgebiet sowie im Weinkeller), ohne Beigabe von
Enzymen.

Ausbau:

Der Inspirational 4 wird zuerst im Stahltank und danach wéhrend 14
Monaten in gebrauchten, franzdsischen Eichenfasser ausgebaut.

-~

\J [ u Ein Cabernet Sauvignon, der Sie durch die intensive Frucht sowie das
INTEXSE RED WINE PRODUCED Terroir tberraschen wird.
”'10 CAolthl"'r &mﬁ%«t
R Y _ _
‘Hl'nmmmu, parc Degustationsnotizen:
R
— Nase: reife Pfefferminze, Beeren und dunkle Pflaumen
SHGLE WNEYARD WG Gaumen: volle Tannine, fruchtig und strukturiert im mittleren Abgang.

Lagerfahigkeit:

Ab jetzt bis mindestens Ende 2017

Speisevorschlag:

Der Cabernet Sauvignon passt hervorragend zu einer Fleischgrillade im
Sommer, aber auch zu Kése oder dunkler Schokolade.

Weinanalyse:

Alkohol: 14,88 %

Restzucker: 3.749ll

PH Wert: 3.41

Produktion: LIMITIERTE Menge 2°000 Flaschen
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Inspirational Batch 2 Grenache 2014

Mit der Inspirational Linie diirfen wir seit 2015 neu drei
Rotweine, der Pinot Noir, der Grenache sowie der Cabernet
Sauvignon, anbieten.

Beschreibung:

Die Trauben stammen aus dem Gebiet bei Langeberg (Robertson).

Ausbau:

Der Inspirational 2 wird Uber 6 Monate in einem Betontank ausgebaut, d.h.
es wurde kein Eichenholz fir den Ausbau dieses Weines verwendet.
Ein einzigartiger Grenache in seiner puren Frucht ganz ohne Barrique!

Degustationsnotizen:

Nase: Veilchen, Pflaumen sowie eingelegte, siisse Kirschen
Gaumen: Fleischig, Sirup Struktur, elegant

NENIE Auszeichnung von Atkin 92 Punkte

nvnnnm-;;%
£ w‘&'f:éﬁffmunw’
" INSHRATIONAT, BATOL Ab jetzt bis Ende 2019

Grep seltion, vinifistion by

Lagerfahigkeit:

lm--h“-luﬂ
ineerference.

Speisevorschlag:

Der Grenache passt hervorragend zu rotem sowie weissem Fleisch, einer
Lachsseite mit Sauce, Lamm, einer Kaseplatte, aber auch zu dunkler
Schokolade.

Weinanalyse:

Alkohol: 14,3%

Restzucker: 214l

PH Wert: 3.52

Hektaren: 1ha

Produktion: LIMITIERTE Menge 5400 Flaschen
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Inspirational Batch 5 Pinot Noir 2014

Mit der Inspirational Linie diirfen wir seit 2015 neu drei
Rotweine, der Pinot Noir, der Grenache sowie der Cabernet
Sauvignon, anbieten.

Beschreibung:

Die Trauben stammen aus dem Gebiet bei Langebergin (Robertson). Dieser
sortenreine Wein wird mit minimalem Einfluss und Sorgfalt gekeltert.
Wahrend der Fermentation wird die natirliche Hefe benitzt (auf den
Rebenblatter, im Rebgebiet sowie im Weinkeller), ohne Beigabe von
Enzymen. Er besticht durch seine Fruchtigkeit und der feinen Struktur.

Ausbau:

Der Inspirational 5 wird im Stahltank und danach wahrend 10 Monaten in
gebrauchten (nur 1/3 gefillten, 5'000I grossen Eichenfasser/Foudre)
ausgebaut. Dadurch wird der Reifeprozess verlangsamt (weniger Micro-
Oxidation) und erhéalt dadurch mehr Frucht.

Degustationsnotizen:

Nase: Rosen, schwarze Kirschen und Himbeere
Gaumen: Seidig, mit ausgereiften Tannine

Lagerfahigkeit:

SINGLE VINEYARD WINE

— Ab jetzt bis Ende 2019

Speisevorschlag:

Als Apérowein, zu weissem Fleisch, zu Fischspeisen (ohne Sauce), Gratin,
Spargeln mit Rohschinken oder zu einer Kaseplatte.

Weinanalyse:

Alkohol: 14, 7%

Restzucker: 3.34l/

PH Wert: 3.80

Hektaren: 1ha

Produktion: LIMITIERTE Menge von 2'500 Flaschen
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