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AArreennddssiigg  SSiinnggllee  VViinneeyyaarrdd  IInnssppiirraattiioonnaall    

BBaattcchh  WWiinneess  
 

 
IInnssppiirraattiioonnaall  BBaattcchh  wwiinneess  aarree  aa  SSeelleeccttiioonn  ooff  SSiinnggllee  VViinneeyyaarrdd  WWiinneess  ffrroomm  uunniiqquuee  ssooiill,,  

cclliimmaattee  aanndd  llooccaattiioonn..  AAllll  tthheessee  SSiinnggllee  VViinneeyyaarrdd  WWiinneess  aarree  mmaaddee  wwiitthh  mmiinniimmaall  

iinntteerrffeerreennccee  tthhrroouugghhoouutt  vviinniiffiiccaattiioonn..  DDuurriinngg  ffeerrmmeennttaattiioonn  nnaattuurraall  yyeeaasstt  aarree  uusseedd  aanndd  nnoo  

eennzzyymmeess..  MMaattuurraattiioonn  ttaakkeess  ppllaaccee  iinn  nneeuuttrraall  vveesssseellss  ttoo  bbrriinngg  tthhrroouugghh  tthhee  uunniiqquuee  vviinneeyyaarrdd  

cchhaarraacctteerr  
 

DDiiee  „„IInnssppiirraattiioonnaall  WWiinneess””  ssiinndd  eeiinnee  AAuusswwaahhll  vvoonn  WWeeiinneenn  vvoonn  eeiinnzzeellnneenn  WWeeiinnggüütteerrnn..  DDiiee  

TTrraauubbeenn  wwaacchhsseenn  aauuff  eeiinneemm  TTeerrrrooiirr,,  wwoo  ddaass  KKlliimmaa  ssoowwiiee  ddiiee  ggeeooggrraaffiisscchhee  LLaaggee  

eeiinnzziiggaarrttiigg  ssiinndd..  AAllllee  ddiieessee  WWeeiinnee  wweerrddeenn  ssoo  ggeemmaacchhtt,,  ddaassss  mmöögglliicchhsstt  wweenniiggee  EEiinnggrriiffffee  

wwäähhrreenndd  ddeerr  VViinniiffiikkaattiioonn  nnööttiigg  ssiinndd..  WWäähhrreenndd  ddeerr  FFeerrmmeennttaattiioonn  wweerrddeenn  nnaattüürrlliicchhee  HHeeffee,,  

jjeeddoocchh  kkeeiinnee  EEnnzzyymmee  vveerrwweennddeett..  DDeerr  AAuussbbaauu  ffiinnddeett  iinn  nneeuuttrraalleenn  BBeehhäälltteerrnn  ssttaatttt,,  ssoo  ddaassss  

ddeerr  eeiinnzziiggaarrttiiggee  CChhaarraakktteerr  ddeess  eennttsspprreecchheennddeenn  WWeeiinngguutteess  mmöögglliicchhsstt  gguutt  hheerrvvoorrkkoommmmtt..  
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NNaattuurrhheeffeenn,,  WWiillddhheeffee  ooddeerr  SSppoonnttaannhheeffee            

((WWiilldd  YYeeaasstt))  

  
WWiilldd  nneennnntt  mmaann  ssiiee,,  wweeiill  ssiicchh  ddaammiitt  ddiiee  GGäärruunngg  nniicchhtt  nnaacchh  eeiinneemm  kkllaassssiisscchh--

iinndduussttrriieelllleenn  VVeerrffaahhrreenn  bbeeeeiinnfflluusssstt  lläässsstt..  

SSppoonnttaann,,  wweeiill  ddiiee  GGäärruunngg  zzuuffäälllliigg,,  aauuss  ddeemm  TTrraauubbeenngguutt  hheerraauuss  eeiinnsseettzztt..  BBeeii  eeiinneerr  

TTeemmppeerraattuurr  ccaa..  2200  GGrraadd,,  iisstt  ddiiee  AAnnggäärruunnggsspphhaassee  pprroobblleemmllooss,,  bbeeii  kküühhlleerreenn  TTeemmppeerraattuurreenn  

ssttoocckktt  ddiiee  EEnnttwwiicckklluunngg  ddeerr  HHeeffeenn  aannffäänngglliicchh..    

NNaattuurr,,  wweeiill  ddiiee  HHeeffee  mmeehhrrhheeiittlliicchh  aauuss  ddeemm  WWeeiinnggaarrtteenn  ssttaammmmtt..  

BBeeddiinngguunnggeenn  ffüürr  eeiinnee  eerrffoollggrreeiicchhee  WWiinniiffiikkaattiioonn  ssiinndd::  

  HHoohhee  QQuuaalliittäätt  ddeerr  TTrraauubbeenn  

  SSeehhrr  ssaauubbeerree  uunndd  ssoorrggffäällttiiggee  KKeelllleerraarrbbeeiitt  

  ZZüüggiiggee  VVeerraarrbbeeiittuunngg    

VVoorrtteeiillee::  
IInnddiivviidduueelllleerr,,  vviieellsscchhiicchhttiiggeerr,,  ffüülllliiggeerr,,  vvoollllmmuunnddiiggeerr  uunndd  rruunnddeerr,,  aauussggeewwooggeennee    SSääuurree  

RReessttzzuucckkeerr  uunndd  SSääuurree  ssiinndd  iinn  HHaarrmmoonniiee  

EEiinnzziiggaarrttiiggeerr  CChhaarraakktteerr  ddeess  eeiiggeenneenn  WWeeiinnbbeerrggeess  wwiirrdd  üübbeerrttrraaggeenn    

JJeeddeerr  JJaahhrrggaanngg  iisstt  aauutthheennttiisscchh  dd..hh..  aannddeerrss  aallss  ddeerr  lleettzzttee  JJaahhrrggaanngg    

NNaacchhtteeiillee  ooddeerr  RRiissiikkeenn::  
  110000%%  ddeerr  NNaattuurr  aauussggeesseettzztt  

  KKeeiinneenn  EEiinnfflluussss  aauuff  ddeenn  GGäärrpprroozzeessss  

  WWeennnn  ddiiee  GGäärruunngg  zzuu  ffrrüühh  ssttoopppptt,,  kkaannnn  eeiinnee  uunnggeewwüünnsscchhttee  OOxxiiddaattiioonn  eeiinnttrreetteenn..        

EEiinnee  KKeellllee  ““BBaattoonnnnaaggee  ddee  lliiee““  wwiirrdd  vveerrwweennddeett  uumm  ddiiee  HHeeffee  ((ddiiee  aamm  BBooddeenn  lliieeggtt))  mmiitt  

ddeemm  jjuunnggeenn  TTrraauubbeennmmoosstt  zzuu  dduurrcchhmmiisscchheenn..    DDiieessee  TTäättiiggkkeeiitt  iisstt  aauuffwweennddiigg  uunndd  mmuussss  

wwäähhrreenndd  ddeerr  ggaannzzeenn  GGäärrpphhaassee  dduurrcchhggeeffüühhrrtt  wweerrddeenn..  

  

DDiieessee  MMeetthhooddee,,  iinn  eeiinneerr  äähhnnlliicchheenn  FFoorrmm,,  bbeeii  ddeerr  CChhaammppaaggnnee  HHeerrsstteelllluunngg  vveerrwweennddeett        

((¼¼  DDrreehhuunngg  ddeerr  FFllaasscchhee  pprroo  ZZeeiitteeiinnhheeiitt))..          
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IInnssppiirraattiioonnaall  II  CChheenniinn  BBllaanncc  22001133  

Der erste Weisswein aus der Inspirational Produktelinie.  

Chenin Blanc Traube 

Sie heisst auch Pineau de la Loire oder Pineau d´Anjou; in Südafrika wird 
sie Steen genannt und in Südamerika Pinot Blanco. Als Steen (oft auch 
Stein) ist sie in Südafrika die am weitesten verbreitete weisse Rebsorte und 
wird dort z. B. auch für gespritzte Weine und als Ausgangswein für Spirituo-
sen verwendet. 

Beschreibung 

Die Trauben kommen aus der Gegend von Rawsonville. Die ersten 
Rebstöcke wurden im Jahr 1972 gepflanzt. Auf einem ein Hektar grossen 
Feld befinden sich 10‘000 Rebstöcke, die einen Ertrag von 35 Tonnen/Jahr 
ergeben. „Die Menge Trauben pro Rebstock ist hier weniger wichtig als die 
Anzahl  Büschel pro Rebstock“, sagt Lourens Van der Westhuizen. Für 
seinen Inspirational I Chenin Blanc 2013 hat Lourens von Willem De Villiers 
5 Tonnen gekauft.  
 

Ausbau: 
 
Der Inspirational 1 wurde über 12 Monate in gebrauchten Eichenfässer, 
welche ein Volumen von 225 bis 300 Liter aufweisen, ausgebaut.    
 

Degustationsnotizen: 
 

Nase:      Honig, Nuss, Orangenschale sowie Aprikosen   

Gaumen: Wunderbare Aromen von Zitrusfrüchten und frisch gebackenem       
Brot, viel Frucht versetzt mit frischer Säure. Dieser Wein ist vollmundig, aber 
nicht vulgär.      
 
Platter Auszeichnung in 2013, 5 Sterne 
 

Lagerfähigkeit: 

 
Ab jetzt bis Ende 2018 
 

Speisevorschlag: 

 
„Amuse bouche“, Fischgerichte mit allerlei Saucen, getrocknetes Fleisch, 
geräucherter Lachs, Beef Carpaccio, Weichkäse, Krustentiere wie Scampi, 
Crevetten sowie Hummer, aber auch Muscheln. 

 

Weinanalyse : 

 
Alkohol:  
Restzucker:  
PH Wert: 
Hektaren:                                
Produktion: 

     

14,0 % 
6.7 g/l 
3.07 
1 ha 
LIMITIERTE Menge 2'200 Fl 

 

http://de.wikipedia.org/wiki/S%C3%BCdafrika
http://de.wikipedia.org/wiki/S%C3%BCdamerika
http://de.wikipedia.org/wiki/Verst%C3%A4rkte_Weine
http://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
http://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
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IInnssppiirraattiioonnaall  BBaattcchh  44  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  22001133  

  

  
Der erste Rotwein von Arendsig, der mit der natürlichen 

Hefe fermentiert wurde.  

Ein Cabernet Sauvignon für Weinliebhaber, die einen 

leichteren, aber fruchtigen und gut ausbalancierten Wein 

geniessen wollen.   

Beschreibung 

Die Trauben stammen aus dem Gebiet McGregor (Robertson). Dieser 
sortenreine Wein wird mit minimalem Einfluss und Sorgfalt gekeltert. 
Während der Fermentation  wird die natürliche Hefe benützt (auf den 
Rebenblätter, im Rebgebiet sowie im Weinkeller), ohne Beigabe von 
Enzymen.  

Ausbau: 

Der Inspirational 4 wird zuerst im Stahltank und danach während 14 
Monaten in gebrauchten, französischen Eichenfässer ausgebaut.  
Ein Cabernet Sauvignon, der Sie durch die intensive Frucht sowie das 
Terroir überraschen wird.   

 
Degustationsnotizen: 
 

Nase:        reife Pfefferminze, Beeren und dunkle Pflaumen 

Gaumen: volle Tannine, fruchtig und strukturiert im mittleren Abgang.   

 
Lagerfähigkeit: 

 
Ab jetzt bis mindestens Ende 2017  

 
Speisevorschlag: 

 
Der Cabernet Sauvignon passt hervorragend zu einer Fleischgrillade im 
Sommer, aber auch zu Käse oder dunkler Schokolade. 

 

 

Weinanalyse: 

 
Alkohol:  
Restzucker:  
PH Wert: 
Produktion: 

     

14,88 % 
3.7 g/l 
3.41 
LIMITIERTE Menge 2‘000 Flaschen 
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IInnssppiirraattiioonnaall  BBaattcchh  22  GGrreennaacchhee  22001144  

Mit der Inspirational Linie dürfen wir seit 2015 neu drei 

Rotweine, der Pinot Noir, der Grenache sowie der Cabernet 
Sauvignon,  anbieten.  

Beschreibung: 

Die Trauben stammen aus dem Gebiet bei Langeberg (Robertson). 

Ausbau: 

Der Inspirational 2 wird über 6 Monate in einem Betontank ausgebaut, d.h. 
es wurde kein Eichenholz für den Ausbau dieses Weines verwendet.  
Ein einzigartiger Grenache in seiner puren Frucht ganz ohne Barrique!    
 

 

Degustationsnotizen: 
 

Nase:       Veilchen, Pflaumen sowie eingelegte, süsse Kirschen 

Gaumen: Fleischig, Sirup Struktur, elegant 

 

Auszeichnung von Atkin 92 Punkte  
 

Lagerfähigkeit: 

 
Ab jetzt bis Ende 2019 

 
Speisevorschlag: 

 
Der Grenache passt hervorragend zu rotem sowie weissem Fleisch, einer 
Lachsseite mit Sauce, Lamm,  einer Käseplatte, aber auch zu dunkler 
Schokolade. 
 

 
 
Weinanalyse: 

 
Alkohol:                                
Restzucker:      
PH Wert:                    
Hektaren:                                
Produktion: 
 

14,3% 
2.1 g/l 
3.52 
1 ha 
LIMITIERTE Menge 5‘400 Flaschen 
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IInnssppiirraattiioonnaall  BBaattcchh  55  PPiinnoott  NNooiirr  22001144  

Mit der Inspirational Linie dürfen wir seit 2015 neu drei 

Rotweine, der Pinot Noir, der Grenache sowie der Cabernet 

Sauvignon,  anbieten.  

Beschreibung: 

Die Trauben stammen aus dem Gebiet bei Langebergin (Robertson). Dieser 
sortenreine Wein wird mit minimalem Einfluss und Sorgfalt gekeltert. 
Während der Fermentation  wird die natürliche Hefe benützt (auf den 
Rebenblätter, im Rebgebiet sowie im Weinkeller), ohne Beigabe von 
Enzymen. Er besticht durch seine Fruchtigkeit und der feinen Struktur. 

Ausbau: 

Der Inspirational 5 wird im Stahltank und danach während 10 Monaten in 
gebrauchten (nur 1/3 gefüllten, 5‘000l grossen Eichenfässer/Foudre) 
ausgebaut. Dadurch wird der Reifeprozess verlangsamt (weniger Micro-
Oxidation) und erhält dadurch mehr Frucht. 
  

Degustationsnotizen: 
 

Nase:        Rosen, schwarze Kirschen und Himbeere 

Gaumen: Seidig, mit ausgereiften Tannine  
 

Lagerfähigkeit: 

 
Ab jetzt bis Ende 2019  

 
Speisevorschlag: 

 
Als Apérowein, zu weissem Fleisch, zu Fischspeisen (ohne Sauce), Gratin, 
Spargeln mit Rohschinken oder zu einer Käseplatte. 

 
Weinanalyse: 

 
Alkohol:                                
Restzucker:      
PH Wert:                    
Hektaren:                                
Produktion: 
 

14,7% 
3.3 g/l 
3.80 
1 ha 
LIMITIERTE Menge von 2'500 Flaschen 

 


